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RESTAURANT

'Horta

Tapeles individuals
Cruixent de botifarra negra
Crogueta de gamba a L'allet

amb cebeta agredolca
errina de peix de roca
Enfilall de formatge de cabra fresc,
anxova de l Estala i poma

Cors de -:anmfaamh lagostins.
pernil d'anec i vinagrela de margoles

T

Suguet de rap amb escamarlans, faveles
i alls tendres al per'hm de marduix

Gelat de mascarpone
amb maduixes infusienades

Celler | Bufanivols D.0. Emporda
Aigua

Aguesl mend es servira a laula complera

RESTAURANT

13 Clota

Aperitiu de la casa | copa de cava

T

Anxoves de 'Escala
o
Carmpaccio de salmé farcit de llenguado

Suquel de ap

HEE

Postre de la casa

T

Wi, aigua i cake

RESTAURANT

Mas Concas
Victor Catal3

Anxova de IEscala servit amb sorpresa

i

Ravioli de gamba amb brou de suguet

El suguet de lisbamro i pota de pop
Terrina de brie amb t4fona i pa d'espécies

Paperdut amb gerds

i

Aigua. Vi Cigonyes de Peralada

RESTAURAMNT

Miryam

Arxoves de |'Escala amb pebrot escalivat
icoca de Viladamat

Cargols de vera
Bunyols d'anxova
Llem de tonyina Mediterrania

Axm

Suguet de peix de reca

T

Postres feles a casa

Beguda i licors no inclosos

Aguesimenl s servirapera
un minim de 2 persones

RESTAURAMNT

AR

Gratinal de marisc

saE

Amanida de brie arrebossat
i pera amb vinagrela de cacahuels

1]

Caneld de xipirens
encebals amb la sevatinta

Suquet de peix

Postres vi i aigua

Major. 41 - Bellcaire d Emporda Racd del Port. s/n Cinclaus Ronda del Pedrd. & C/ Puig Sureda. 14-18
Tel. 9727885 71 Tel 97277 0827 Tel 972775158 Tel 972 77 0287 Tel. 972 77 30 54
e c. _ $11"51% Reix de PEscala
'{ "" ;.‘." b if 'H <IrLfl.*u_u ;
£ y shes'dlt S uguet df peix d@f [Escala Y A
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del Conde de I'Escala Torades d coc d vt envants
Coca de recapta amb escalivada i anxoves ﬁalﬂhl:lmeﬁ dedl.EftE:;h deﬁ.mde 'Escala amb raviloi
Croguetes de bolets ; aamb anxova de m mal api-rave i arbequina
Carpacdo de gambes Sl Tapa del dia: Escuma d'olivada verda Crema de pésols amb lLamantol, tripa
. Tapa de calamars a la romana Anxova amb pa i tomaguet b del'Escala h .
Amanida russa de marisc amb guacamole Tapa de bu de hacalh ; Vie'r::n-hw A= e *muﬁaﬁi’fﬂmﬂ:éﬁrﬁlﬁﬁw
“3'".“ e -t salsa perig amb amanida
- Tapa d'amanida de salméd e seol rcl Pt Xipirons amb carxofes. encenalls de porro d'algues flors | misso blanc
Suguet de rap | escrita Tapa de caneld de formalge de cabra ; i garum d'anxoves de [Escala ar
i Suquet de peix Arrée mrmm sgrwqiwsdefesmmﬁ Suguet de pescadors amb patates i escrita ot """"ff“ e o
e am e 1 E] ww SIE i
Mil fulles de poma (ol i Tty s b et i Carpaccio de pinya amb sorbet legurt amb gerds - lio | naturals. cruixents
b gelatd Sl e gl At e : - de cilrics i sorbet de limona i alfibrega
am gelai: e canyella e = Suquet d de la litja de [Escala dell:nmareg:i-aml:mlﬂrm R
R et Coulant de xocolata amb fruites vermelles Xocolata, cacau | fruila de la passié
Vi de L'Emporda Crema catalana amb sorbet de taranja i gelat de vainilla
aiglies i café i pema confitada amb ratafia ran Aguest mend es servira a aula complerta
Rl ¥ litre devi Peralada - Aigua mineral
Aigua i vins Aguest mend es servira a faula compleria
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RESTAURANT HOTEL RESTAURANT RESTAURANT RESTAURANT
Marebe Can Miguel Oreie 13 Cala 13 Terrassa
Steakh d’€mpori
-Eea UUS& Entrants per compartir: Per picar: Mil fulls de tormaguet. mozzarella. mnurles
Anxova de | Escala salada per 'avi Miguel Anxoves de |Escala amb confitura de lomata espinacs i anxova de [ Escala
amb coca amb temaguel Llagestins amb lempura | espuma de soja S
Timbal d'escalivada omb onxoves Bunyols de bacalla fels a casa Tomates gratinats amb fermatge Mossegades
Amaonido olemana amb salsa @riara danxova de cabra i oli d'alfibrega Suguet amb fumet de peix de roca. Escabety suau de veral
amb arengoda fumada Musclos a la brasa amb salsa Brandada de bacalld amb mel fumada palates de muntanya i rap amb fermalge al mmani
Pebrot del piquille de salmorm d'anxova Calamars a la romana Taguet de Bacalla fregit
amb salsa de témoquet e Cloisses a la marinera : : a la llauna sobre porros
A Recuit d'ovella amb melmelada de figa Calamar sobre cigmons a lamenta

Suquet de rotjodo | peixde roca
amb all i ali negre

Postres o escollir

A

Vi de 'Emporda

Av Riells. T0
Tel 972771705

Suquel de rap i escrita

Sopa de meld cantaloupe
amb menta i sorbet de Wlima

P

(beguda no inclosa)

Aguesl mend es servira per a
un minim de 2 persones

Suguet de peix amb patates i allicli,
a l'estil dels pescadors de cala Monigo

—
Carpaccio de pinya amb crema catalana
Pa. aigua i vi de l'Emporda

Aguesl mend es servira per a
un minim de 2 persones

Albarino Lagar de Pintos i aigua

Aguesl menid s servira per a
un minim de 2 persones

Tartar de salmé 7 ingredients
Arxova. carbassd | mascarpone
Steak haché d'anxova amb greixos

L]

Rap al dente sobre suguet
amb picadai “alli oli negal®

Flam de formatge. oli de palma
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RESTAURANT

Mie Melo

Aparitiv
Anxoves de [Escalo amb pernil ibéric
i coca de |'Emporda

Coomtres de llug
amb gules al pil pil

AEE

Suquet 1/2 Meld
Trifflé de tiromisg

[begudes no incloses)

C/ Cami Ample. 40-62
Tel 97277 3805

Cala Montgé, s/n €/ La Punxa, 2 Cala Montgé Passeig JM. kern2 PL Major de Sant Marti d Empiiries
Tel. 9727714 52 Tel 97205 9505 Tel. 97277 26 7% Tel 97277 3204
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RESTAURANT

Nautic I'€scala

Copa de bervinguda acompanyada amb:

tapela d'anxova guanyadora any 2011
tapela d'anxova guanyadora any 2013

Sopela de carbassa amb daus de foie fresc
Tartar d'anxoves amb tomata | alvocat

Tipic suquet de pescadors amb escrita
“arrup de coronel”

Tartar de fruites amb sopa
de recuit de Fonteta

Port de la Clota s/n
Tel 97277 26 62

RESTAURANT

Navili

Arnova de L'Escala amb pa amb lomata
Botifarra dolca amb poma

e

Fideus de mar “Anémona’ arrebossada

[
Carpaccio de peus de ponc

aE

Suguet de peix

A

Tatin de pinya amb gelat de coco

o

Vins de 'Emporda i aigua
::l’.l.llll.

Romeu de Corbera. 1
Tel 9727712 01

RESTAURANT

Orieens

Crema de garoles

PTL ]

Terrna de sardines amb piguilles
i almibar d'olives negres
Farcellets de llagostins
Suguet de rap fradicional

[TT)

Pa de pessic caramelitzal.
mousse de xocolata i crispeles parfait

Vi blanc de | Emporda. aiguai cafe

Avinguda Ave Maria. 1
Tel 97277 @2 45

RESTAURAMNT

€l Hirineévito

Tast de Maki d'Anxoves
Musclos a la planxa

'L,

Suguet de turbd
amb calamars | patales

Paslis casola de poma
amb compoda

Copa de vi Chardonay o Verdejo
Aigua i Café

Psg. Lluis Albert, 3
Tel 97277 51 41

Tunsme
L'Escala-Empuries

Tel. 972 77 06 03

www visitlescala.com - turisme@lescala.cat
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